RESTAURANT SCOLAIRE
cuisine maison a partir de produits bruts

* bio/* terroir 3 au 7 mars 2025

Lundi Menu plaisir

Soupe de Légumes * Mixés
Cordon Bleu de Poulet
Coquillettes * au Beurre *
Yaourt Nature * **

Mardi Menu végé

Salade de Perles Vinaigrette
Omelette Nature *

Petits Pois " & Carottes”
Fromage " ou AOP “#

Fruit de Saison™ "

Mercredi Menu centre de loisirs

Radis Blue Meat * Vinaigrette
Croziflette Savoyarde au Reblochon AOP
Flan * Caramel

Jeudi Menu autour du Monde

Carottes Rapées a I'Orange
Bourguignon Grand Meére
Terrine de Fruits Frais au Yaourt”

Vendredi Choix des enfants

Salade Pika - Chou

La Rotisserie de Salameéche

Riz de Camargue” au Paprika & Carottes Vichy
Togekiss

tous les assaisonnements, sucre etc sont servis a part
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RESTAURANT SCOLAIRE

cuisine maison a partir de produits bruts

bio/ ™ terroir 10 au 14 mars 2025

Lundi Repas Coloré

Salade * Composée de Dolmadeés
L'alicuit de Canard
Liégeois Chocolat *

Mardi Repas Nature

Salade du Sud Ouest
Poutine Québécoise
Fruit de Saison “**

Mercredi Menu centre de loisirs

Soupe de Lentilles

Saucisse Arieégeoise Pommes de Terre Sarladaise
Croustade Gasconne aux Pommes et Pruneaux

Jeudi Menurégions de France
Céleri Rémoulade
Mijotée de Légumes " & Veau * Saverdunois

Facon Blanquette Tagliatelles Fraiches *
Fruit de Saison "*#

Vendredi Salut les ptits pécheurs

Salade Verte * & sa Mini Tielle Setoise
Brandade de Poisson a la Purée”
Yaourt Nature' "

tous les assaisonnements, sucre etc sont servis a part
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RESTAURANT SCOLAIRE
cuisine maison a partir de produits bruts

* bio/™* terroir
17 au 21 mars 2025

Lundi Menu plaisir

Soupe Légumes * Mixés
Gratin de Jambon Blanc
Yaourt Nature **

Mardi La Nature dans |'assiette

Coleslow *

Parmentier de Légumes” d'Automne
au Fromage”

Fruit de Saison * "

Mercredi Menu centre de loisirs
Concombre au Fromage Blanc & Menthe
Filet de Poulet Grillé

Choux Bruxelles Carbonara

Compote de Fruits * **

Jeudi Cuisine du Monde

Salade Verte ***
Hamburger Maison et Frites *
Fruit de Saison Bio **

Vendredi Salut les ptits pécheurs
Carottes Rapées” a I'Orange

Encornet Sauce Bisque de Homard

Riz de Camargue” IGP & Lentilles Corail *
Quatre-Quart “ aux Pommes *

tous les assaisonnements, sucre etc sont servis a part
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RESTAURANT SCOLAIRE
cuisine maison a partir de produits bruts

* bio/* terroir 24 au 28 mars 2025

Lundi Menu Terroir

Betteraves Rouges Cuites”
Poulet “ et Semoule “ au Curcuma
Fruit de Saison " “®

Mardi Terre Nature

Potage de Légumes * Mixés
Tortellini Ricotta e Spinacia”
Fromage” ou AOP *

Fruit de Saison *

Mercredi Menu centre de loisirs

Saucisson Cuit Ail & Cornichon
Tartiflette au Bethmale

Salade Verte " Vinaigrette
Mousse au Chocolat *

Jeudi Menu Plaisir
Salade Folle

Gratin de Saucisse Ariégeoises aux Légumes

Facon Potée
Fruit de Saison *

Vendredi Salut les ptits pécheurs

Velouté de Petits Pois *
Poisson Pané & Citron

Riz de Camargue” IGP

Gateau™ au Citron Fait Maison

*

tous les assaisonnements, sucre etc sont servis a part
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RESTAURANT SCOLAIRE
cuisine maison a partir de produits bruts

* bio/™ terroir 39 Mars au 4 avril 2025

Lundi Menu plaisir

Céleri Rémoulade
Paupiette de Dinde
Purée de Légumes *
Yaourt Nature ***

Mardi Poisson d'Avril

Salade de Riz * Lentilles” , Radis & Oeufs Durs *
Lirva er1 Ud ételliuef

Salade Verte "#*

Fromage “ ou AOP ¢+

Sednama & Enanab Evaretteb Eihtooms

Mercredi Menu centre de loisirs
Salade Verte" aux Crolitons Vinaigrette
Pizza Royale

Donut Chocolat

Jeudi Menu Autour du Monde

Coleslow™ Irlandaise

Penne "Carbonara & Emmental”
Fruit de Saison *

Vendredi Salut les ptits pécheurs

Mousse de Canard & Cornichons

Saucisse de Truite Ariegeoise

Poélée Hivernale aux Minis Choux de Bruxelles et
Butternut *, Carottes *

Fruit de Saison *

tous les assaisonnements, sucre etc sont servis a part
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